SCEGLI 3 PIATTI A TUO PIACIMENTO DA QUESTO MENU

Bevande incluse: una bottiglia d'acqua e un calice di vino della casa a persona

ANTIPASTO TIPICO TOSCANO (1 X 2 PERSONE)
SALUMI TOSCANI, PECORINO E CONFETTURA

Typical Tuscan appetizers (mixed cured meats, pecorino cheese and jam)

BRUSCHETTE MISTE
QUATTRO BRUSCHETTE A FANTASIA DELLO CHEF

Mixed bruschetta

ACCIUGHE DELL'OSTERIA
PREZZEMOLO, AGLIO E PEPERONCINO

Home preserved anchovies with parsley, garlic and chilli

VERDURE GRIGLIATE
CON PECORINO

Grilled vegetables with sheep cheese

PAPPARDELLE
CINGHIALE Al PROFUMI DI BOSCO

Pappardelle with wild boar with scents of forest

PICI
CACIO E PEPE

Pici with sheep cheese and pepper

RIBOLLITA
ZUPPA TOSCANA A BASE DI FAGIOLI CANNELLINI E CAVOLO NERO

Tuscan white bean and black cabbage soup

CASARECCE
RAGU DI MANZO E MAIALE, CAROTA, CIPOLLA E POMODORO

Casarecce with beef and pork sauce, carrot, onion and tomato

SPAGHETTI ALLA CHITARRA
RAGU DI MANZO, CIPOLLA, CAROTA E ROSMARINO
Spaghetti alla chitarra with beef sauce, onion, carrot and rosemary



CHOOSE 3 COURSES THAT YOU LIKE FROM THIS MENU

Drinks included: one bottle of water and one glass of house wine per person

COSCIA DI POLLO DISOSSATA ALLA BRACE
CON PATATE AL FORNO AROMATIZZATE

Boneless barbecued chicken leg with flavored baked potatoes

SALSICCE
DI MAIALE ALLA GRIGLIA

Pork sausage grilled

CINGHIALE IN UMIDO
CON POLENTA

Wild boar stewed with polenta

INSALATA MISTA
INSALATA VERDE, RADICCHIO ROSSO, CAROTA, POMODORO

Mixed salad

PATATE AL FORNO
AROMATIZZATE ALLA VILLA DI SOTTO

Villa di Sotto flavored baked potatoes

SPINACI
BRASATI CON OLIO EVO E AGLIO

Braised spinach with oil and garlic

DOLCI DELLA CASA

VINO

CALICE DI CHIANTI
CALICE DI VINO BIANCO
CALICE DI PROSECCO

www.Villadisotto.it



